GIBIER ET CHAMPIGNONS SAUVAGES

—

NOUS VOUS PROPOSONS NOTRE
MENU GIBIER

K S L I I S

LE DUO DE TERRINE DE CHEVREUIL ET MARCASSIN
ET CHAMPIGNONS SAUVAGES

R

LA DELICIEUSE CREME DE GIBIER AUX CHAMPIGNONS SAUVAGES

R

LA SALADE « GOURMANDE DE CHASSE »
(TOUT A TRAVERS LE GIBIER)

R

LA MITONNEE DE FILET DE BICHE
AUX CHAMPIGNONS SAUVAGES
DANS SA CROUTE DOREE

EIE I
LA VARIATION DE GIBIER « A LA FAGON DE LA BRIGADE »

) A TESTER 3 SAVEURS YARIEES
(MEDAILLON DE BICHE, SUPREME DE FAISAN
FARCIE ET RAGOUT DE CHEVREUIL)
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COMBINAISONS POSSIBLES:

ENTREE FROIDE/PLAT 45 ¢
POTAGE/PLAT 39 €
SALADE TIEDE/PLAT 49 ¢
ENTREE CHAUDE/PLAT 47 €
ENTREE FROIDE/POTAGE/PLAT 54 ¢
ENTREE FROIDE/POTAGE/SALADE/PLAT 65 €
MENU COMPLET & SERVICES 75 €
ENTREE FROIDE/POTAGE/SALADE/ENTREE CHAUDE/PLAT
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